
La Brasserie 
de la Nive 

SEMAINE DES RESTAURANTS 
DU LUNDI 04 AU VENDREDI 08 NOVEMBRE 2024 

*valable du 04/11/2024 au 08/11/2024 inclus. Offre non cumulable et non rétroac�ve. 

~ Menu DEJEUNER ~ 

I N F O S  &  R É S E R VAT I O N S  
a u  0 5  5 9  5 2  8 4  2 2  

LE BAYONNE, 1 av Jean Rostand à BAYONNE 

ENTRÉES 
 

Mie&es de morue basquaise. 
~  

Brioche à la saucisse et son jus de viande. 

 

 
PLATS 

 

Cuisse de canard confite, frites et salade. 
~ 

Saumon beurre blanc à l’oseille et sa polenta. 

 

 
DESSERTS 

 

Far aux pruneaux et sa chan6lly maison. 
~ 

Cheesecake framboise 

h o t e l - l e - b ay o n n e . c o m  



La Brasserie 
de la Nive 

SEMAINE DES RESTAURANTS 
DU LUNDI 04 AU VENDREDI 08 NOVEMBRE 2024 

*valable du 04/11/2024 au 08/11/2024 inclus. Offre non cumulable et non rétroac�ve. 

~ Menu DINER ~ 

I N F O S  &  R É S E R VAT I O N S  
a u  0 5  5 9  5 2  8 4  2 2  

LE BAYONNE, 1 av Jean Rostand à BAYONNE 

ENTRÉES 
 

Foie gras de canard mi-cuit au piment d'Espele&e, chutney         
d’oignons et sa brioche à la figue. 

~  

Velouté de giroles et son œuf parfait, espuma d’ail. 
~  

Cannelloni de truite fumé des Pyrénées, 
farci chair de crabe sauce au fromage blanc. 

 
PLATS 

 

Filet de bœuf basse température sauce à la truffe,  
purée d’ar6chauts et grenailles rô6es à la graisse de canard. 

~ 

Riso&o de céleri crème de parmesan 
et champignons des sous bois. 

~ 

Filet de bar grillé, julienne de légumes 
et salade de fenouil à l’orange. 

 
DESSERTS 

 

Tartele&e au praliné noise&e amande, 
ganache montée chocolat blanc brûlé. 

~ 

Fromage de brebis AOP Ossau Iraty grande réserve 
et sa confiture de piquillos au piment d’Espele&e. 

~ 
Millefeuille mousse coco, confit d’ananas passion 

et sorbet lait de coco. 

h o t e l - l e - b ay o n n e . c o m  


